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Beratertreffen bei Heindl
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Wien, 07.05.2015, 07:39 Uhr

GDN - Das Mai Networking Event des Ersten Wiener Beraterstammtisches im Schokoladenmuseum Heindl zdhlte zu den exklusivsten
unserer Veranstaltungen. Besonders gefreut haben wir uns liber unsere neuen Géste.

Elisabeth Scherbaum, Martin Wolf und Christian Nemec, aber auch der harte Kern der Stammtischler war u.a. durch Friedrich
Jakupec und Sibylle Palzer vertreten.

Die Besichtigung der Heindl und Pischinger Produktion war nicht nur sehr interessant sondern auch sehr lecker, denn Gaste dirfen so
viele der hauseigenen Spezereien kosten wie sie méchten. Im Anschluss an die Betriebsfiihrung ging es ins hauseigene Kino und von
da in das Schokomuseum mit seinen Schokobrunnen an denen erneut Schokolade verkostet werden durfte. Unter Anderem zu sehen:
Osterreichs gréBter Schokobrunnen und die gréBte Pralinentorte der Welt.

1953 wurde die Confiserie Heindl, ein Gsterreichisches Familienunternehmen, im 5. Bezirk in Wien gegriindet. Der Konditormeister
Walter Heindl senior begann damals, gemeinsam mit seiner Frau Maria, mit der Fertigung von Likérpralinen und Konfekt. Heute sind
seine Eigenkreationen als klassisches Wiener Konfekt beriihmt.

1967 wurde aufgrund der kontinuierlichen Absatzsteigerung der Firmensitz nach Wien 23. verlegt und die Produktion ausgeweitet.
Hatte das Ehepaar Heindl zundchst nur den Wiener Fachhandel beliefert, erkannte man schon bald die Bedeutung einer zweiten
Verkaufsschiene: die Eigenfilialen mit Standorten an belebten GeschéftsstraBen und in Einkaufszentren.

1973 wurde mit der Er6ffnung der ersten Filiale in Wien XII der Grundstein fUr ein heute bundesweites Filialnetz gelegt.

1987 Ubernahmen die Séhne Walter, Konfektmacher, und Andreas, Konditormeister, den elterlichen Betrieb. Unter ihrer Leitung
wurde die Produktpalette auf nunmehr tber 180 verschiedene Produkte erweitert, der Umsatz in nur wenigen Jahren vervielfacht und
das Filialnetz weiter ausgebaut.

2001 wurde der Ausbau des Firmensitzes in Wien 23 dringend erforderlich, da nicht nur die Nachfrage nach Qualitatsprodukten
anstieg, sondern auch das Filialnetze stetig erweitert wurde. Somit entstand auf einer Flache von insgesamt 4000 m2 eine der
modernsten Produktionsanlagen fiir feinste Konfektspezialitaten.

Drei ProduktionsstraBen mit einer Gesamtldnge von 140 m gewabhrleisten zukiinftig noch flexiblere Produktionskapazitdten von rund
70 Millionen Stiick Konfekt pro Jahr; selbst kurzfristige GroBauftrage kdnnen innerhalb von 2 bis 3 Werktagen erfillt werden.

2003 wurde das Filialnetz um die beiden Grazer NOWI-StBwaren-Shops erweitert.

2006 Ubernahm die “Walter Heindl Ges.m.b.H.“ den bekannten und beliebten Waffel-Spezialisten “Pischinger® sowie die beiden
dazugehérigen “United Chocolate“-Shops in der Wiener Innenstadt. Damit sicherte Heindl nicht nur den Fortbestand einer der
traditionsreichsten Osterreichischen SuBwarenmarken sondern auch die Arbeitspldtze von rund 30 Mitarbeiterlnnen im Hause
Pischinger.

2012 Ubersiedelte die "Pischinger" Produktionsstatte, nach einem Umbau im Wert von rund 10 Millionen Euro in den neuen Anbau,
der Firmenzentrale in Wien 23. Weiters wurde die Firmenzentrale auf insgesamt 17.000m2 erweitert, wovon 4.800m2 auf
Prdouktionsflache und 12.200m2 auf Lagerflachen und Biros entfallen.

Aktuell betreibt die Heindl-Gruppe rund 30 Confiserie-Fachgeschéfte in ganz Osterreich und ist somit nicht nur einer der gréBten
SuBwaren-Einzelhdndler im gesamten Bundesgebiet, sondern auch ein weltweit exportierendes Unternehmen. Der Vertrieb erfolgt
entweder direkt - alle Heindl-Filialen werden mehrmals wéchentlich mit produktionsfrischem Konfekt beliefert - oder Uber Vertriebs-
bzw. Handelspartner im In- und Ausland.

Die Spezialitidten aus dem Hause Heindl werden in alle europdischen Lander, ebenso wie nach Japan, Hongkong, Taiwan, den USA,
Kanada, Stuidafrika, RuBland und Australien exportiert. Das Unternehmen beschaftigt rund 200 Mitarbeiter und erzielt einen Umsatz
von ca. € 22 Millionen. Der Exportanteil betragt heute ca. 8 % am Gesamtumsatz.

Die Firmenphilosophie der Confiserie Heindl lautet: mit Tradition und Innovation in die Zukunft. Verwendet werden nur erlesenste
Rohstoffe, die nach traditionellen Familienrezepten jedoch auf héchstem technischen Niveau zu exquisitem Konfekt verarbeitet
werden.
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